“Cibo e sostenibilita,
dall'ambiente alla salute:
come la ricerca arriva al
consumatore”

Giovanna Felis - Dipartimento di Biotecnologie

Claudia Bazzani - Dipartimento di Economia Aziendale
Universita degli Studi di Verona
GdL Horizon Europe Cl. 6



Horizon Europe

=H[ETd| Pillar I

E):Ce”ent Science G|0bal C:ha"enges and
European Industrial
Competitiveness

Health

Culture, Creativity and
Inclusive Society

Civil Security for Society
Digital, Industry and Space
Climate Fnarav and Mahilityr
Food, Bioeconomy, Natural
Resources, Agriculture and
Environment

Pillar 11l

Innovative Europe

European Research Council European Innovation Council

Marie Sktodowska-Curie
Actions

European innovation
ecosystems

European Institute of
Innovation
and Technology

L]
|
Q
-
L]
=
Q

Research Infrastructures

Joint Research Centre

Widening Participation and Strengthening the European Research Area

Widening participation and spreading excellence Reforming and Enhancing the European R&I system




Il green deal

Stimolare la ricerca e
l'innovazione

Rendere piu ambiziosi gli obiettivi [l B SRR Obiettivo “inquinamento zero”
dell'UE in materia di clima per il o TR o per un ambiente privo
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Mobilitare I'industria per europeo [ "Dal produttore al consumatore:

un‘economia pulita e circolare 4 \ un sistemaalimentare equo, sano
; e rispettoso dell'ambiente
Costruire e ristrutturare ' E Accelerare |a transizione
in modo eff_mente sottp il profilo verso una mobilita sostenibile
energetico e delle risors ! e intelligente

Non lasciare indietro nessuno

Finanziare la transizione 2 e
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One health

'‘One Health' € un approccio al
disegno e all'implementazione di
programmi, policy, leqgislazione e

ricerca

INn cui piu settori comunicano e
lavorano insieme per
raggiungere migliori risultati in
termini di salute pubblica

https://www.who.int/features/ga/one-health/en/

Fig. Source: https://www


https://www.who.int/features/qa/one-health/en/

Sviluppo sostenibile

» Dall’economia fossile alla
bioeconomia

«Sistema socio-economico associato
alla valorizzazione di risorse
biologiche rinnovabili terrestri e
acquatiche al fine di produrre cibo,
mangimi, composti chimici,
materiali ed energia»

F. Fava - in «Che cosa e la bioeconomia»
di Mario Bonaccorso e Irene Banos Ruiz,
ed. Ambiente 2019, pg. 20
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UNIVERSITA
di VERONA

Dipartimento

di BIOTECNOLOGIE

Il Dip. di Biotecnologie premiato dal MIUR per ’area di
“Scienze chimiche”

» Il progetto e dedicato alla » interazione e integrazione tra le
chimica verde varie filiere che costituiscono il
» approccio sistemico ciclo vitale dei beni:
«environmentally sound» » chimica di base
» i processi basati sulla biocatalisi » agricoltura

e sulla biotrasformazione
risultano, in molti casi, piu brevi,
in grado di generare meno rifiuti
o persino zero rifiuti, meno » recupero e valorizzazione del
energivori e percio rifiuto

ecologicamente e

economicamente piu attraenti

rispetto ai processi convenzionali

» trasformazione industriale
(anche food)
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UNIVERSITA
di VERONA

Le Biotecnologie per la chimica verde

Dipartimento

di BIOTECNOLOGIE

» Impiego di tecniche «omiche», approcci di biologia computazionale, ingegneria
genetica e metabolica

» sfruttamento di biorisorse (es. comunita microbiche delle biomasse agricole e
zootecniche, microalghe di varia origine e collezioni di diverse varieta di piante)

» selezione o ingegnerizzazione di microorganismi e/0 enzimi funzionalizzati per
aumento delle rese e delle selettivita dei processi, anche in condizioni estreme

» inibitori naturali della patogenicita microbica (peptidi, microrganismi) utili per
riduzione fitosanitari

» nanoformulazioni di nutrienti e stimolatori di crescita alternativi ai fertilizzanti
chimici

» Aumento del valore nutrizionale dei prodotti alimentari, mediante microrganismi
e nanoformulazioni

Alcuni spin off ed ex-spin off di Dipartimen
attivi in questi ambiti
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ITALIAN MICROBIOME INITIATIVE FOR
IMPROVED HUMAN HEALTH AND AGRI-
FOOD PRODUCTION

FOOD SYSTEM

http://cnbbsv.
/microbiom




| prodotti locali come espressione dei
territori e chiave per la sostenibilita

Geographical Indications

for sustainable food systems

Preserving and promoting
agricultural and food heritage

http://www.fao.org/3/cab5693en/ca5693en.pdf



Microrganismi scelti per prodotti migliori
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Microrganismi scelti per prodotti migliori
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Dalla ricerca al consumatore

RICERCA DI BASE RICERCA TRASFERIMENTO

APPLICATA TECNOLOGICO
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Dal produttore al consumatore

» Realizzare la transizione: scelte informate e piu efficienza

» Creare un ambiente in cui scegliere cibi sani e sostenibili
sia la scelta piu semplice

Etichettare i prodotti alimentari per consentire ai consumatori di

scegliere un'alimentazione sana e sostenibile

» Intensificare la lotta contro gli sprechi alimentari

» Ricerca e innovazione: Il trasferimento di conoscenze per creare una
rete di dati sulla sostenibilita delle imprese agricole

Promuovere la transizione globale: Un quadro regolamentare per

un'etichettatura di sostenibilita dei prodotti alimentari

https://ec.europa.eu/info/strategy/priorities-2019-2024/european-green-deal/actions-beir
taken-eu/farm-fork_it




Etichettatura sostenibile o eco-labels

Senza uso di antibiotici

“EGE”% Animal Welfare
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CERTIFIED

SUSTAINABLE
SEAFOOD

Agricoltura sostenibile

We have committed to
reduce the carbon footprint
of this product

carbon-label.com

MSC

Www.msc.org

friend




Come capire il comportamento del
consumatore?

» | metodi sperimentali (marketing ed economia applicata)

» Sono utili ad esempio per studiare nuovi prodotti
o capire come migliorare I’informazione verso il consumatore

» Servono per simulare comportamenti di acquisto reale
» Sondaggi
» Esperimenti in laboratorio

» Esperimenti sul campo




Multidimensionalita della scelta alime

STRUTTURALI
politiche
alimentari,
etichettatura,
informazione,
pratiche...

INDIVIDUALI
personalita,
vincoli
economici,




Fattori individuali

» Effetto della personalita su preferenze per alimenti di origine locale o
biologici

» Esperimento di scelta presso supermercato di Bologha

» Maggior disponibilita a pagare per l’attributo «bio» rispetto all’origine locale

dall’Emilia R
» Individui piu premurosi hanno preferito l’origine locale, al contrario dei
consumatori piu estroversi

Bazzani, C., Caputo, V., Nayga Jr, R. M., & Canavari, M. (2017). Revisiting consumers’ valuation f
local versus organic food using a non-hypothetical choice experiment: Does personality matt
Food Quality and Preference, 62, 144-154




Fattori individuali

» Preferenze dei e =—=—

| . M I M I
copspmato ri per packaging e W ey
edibile ‘ e
\ m ? None of these

» Non-preferenza per «Edible \
wrappers», soprattutto gli .
individui con maggior «Food- oz smxsherwr oF 170
neofobia»

$6.99 $1.89

Bazzani C., Nayga R.M, Jr., Caputo V., Begalli D., “Consumers’ preferences and willingness to pay for
packaging: evidence from a choice experiment” 174th EAAE Seminar. Economics of culture and food |
food systems and rural areas, Matera, 10-12 Octobér 2019



http://www.eaae2019matera.it/

Fattori individuali

» Scelte sostenibili e scelte salutari oo

fr
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Bazzani, C., Capitello, R., Ricci, E. C., Scarpa, R., & Begalli, D. (2020). Nutritional Knowledge and Health
Consciousness: Do They Affect Consumer Wine Choices? Evidence from a Survey in Italy. Nutrients, 12(1), 84.



Fattori Strutturali

» Effetto della «struttura» del messaggio su preferenze per carne di pollo

«coltivata»
Metodp di Etichetta Carbon No-u*-so f"- Non comprare
produzione Trust antibiotici
1.78 1.71
1.06 1.2
0.36 0.37
I

OCULTURED
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= ARTIFICIAL

-11.02

= WILLINGNESS TO PAY $/lb ,

https://innovationorigins.com/mar
dishes-with-fee

Asioli D., Bazzani C., Nayga R.M, Jr. “Consumers’ Valuation for Lab Produced Meat: An Investigatia
Effects” Agricultural & Applied Economics Association Annual Meeting, Washington D.C.,




Fattori macro

«Towards Sustainable Food and Drink Choices among European
Young Adults:
Drivers, Barriers and Strategical Implications»

Western Norway
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Temi piu diffusi nei documenti di politica

pubblica




Temi piu diffusi nei media




Dal produttore al consumatore

» Realizzare la transizione: scelte informate e piu efficienza

» Etichettare i prodotti alimentari per consentire ai consumatori di
scegliere un'alimentazione sana e sostenibile

» Intensificare la lotta contro gli sprechi alimentari

» Ricerca e innovazione: Il trasferimento di conoscenze per creare una
rete di dati sulla sostenibilita delle imprese agricole

» Promuovere la transizione globale: Un quadro regolamentare per
un'etichettatura di sostenibilita dei prodotti alimentari

https://ec.europa.eu/info/strategy/priorities-2019-2024/european-green-deal/actions-beir
taken-eu/farm-fork_it




Il consumatore come parte attiva

https://foodshift2030.eu/

FOODQ“\S About Resources Knowledge Hub Events Contact

Select Language

LABS

RE MEET THE FOODSHIFT
ACCELERATOR LABS J&

Empowering citizens to influence how food is produced, dis
consumed and recycled

https://epale.ec.europa.eu/en/blog/communi
projects-can-boost-health-and-wellbeing-and
opportunities


https://foodshift2030.eu/

Il «<nudging> nel consumo sostenibile

» Design del menu nei ristoranti
» Enfatizzare i piatti vegetariani nei menu dei ristoranti

» Informazioni riguardo alla sostenibilita dei prodotti all’interno dei
supermercati

» Offerta di porzioni ridotte nei supermercati per diminuire il food waste




In conclusione...

» Realizzare la transizione: scelte informate e piu efficienza

» Creare un ambiente in cui scegliere cibi sani e sostenibili
sia la scelta piu semplice

» Etichettare i prodotti alimentari per consentire ai consumatori di
scegliere un'alimentazione sana e sostenibile

» Intensificare la lotta contro gli sprechi alimentari

Ricerca e innovazione: Il trasferimento di conoscenze per creare una

rete di dati sulla sostenibilita delle imprese agricole

» Promuovere la transizione globale: Un quadro regolamentare per
un'etichettatura di sostenibilita dei prodotti alimentari

https://ec.europa.eu/info/strategy/priorities-2019-2024/european-green-deal/actions-beir
taken-eu/farm-fork_it




In conclusione...

» La ricerca puo dare soluzioni a tante problematiche, ma puo non essere
capita

» Comunicazione al consumatore

» L’innovazione deve essere accettata e adottata dal consumatore!!

Transizione

» Consumatore consapevole
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